Citromos Szelet

(glutén-, tej-, tojas-, cukor-, széjamentes és vegan)
Hozzavalbk:

o 45 dkg Mester csalad siteményliszt
e 10 dkg Mester Csalad rizsdara

o 4 greszelt citromhéj

o 6 dkg Mester csalad (1:4)

e 1 cssutépor

e 1dlcitromlé

e 2 dkg utifimaghéj

e 4,3 dlndvényitej

Elkészités:

Szaraz alapanyagokat egy talba alaposan elkeverjik, majd hozzaadjuk a nedves alapanyagokat és jol

kikeverjlk.

Egy sut6papirral bélelt tepsibe tessziik, elegyengetjik, majd 180 fokos siit6ben kb 30-40 perc alatt

megsutjik.



